
UNIVERSIDAD FRANCISCO DE VITORIA 09/06/2017

Grado en Gastronomía - Grupo A

PRIMER CUATRIMESTRE CURSO 2017-2018 1º Grado (1er semestre - 2º semestre)

Aula: SÓT. -1,3 H

Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
8,00-8,15 8,00-8,15

8,15-8,30 8,15-8,30

8,30-8,45 8,30-8,45

8,45-9,00 8,45-9,00

9,00-9,15 9,00-9,15

9,15-9,30 9,15-9,30

9,30-9,45 9,30-9,45

9,45-10,00 9,45-10,00

10,00-10,15 10,00-10,15

10,15-10,30 10,15-10,30

10,30-10,45 10,30-10,45

10,45-11,00 10,45-11,00

11,00-11,15 11,00-11,15

11,15-11,30 11,15-11,30

11,30-11,45 11,30-11,45

11,45-12,00 11,45-12,00

12,00-12,15 12,00-12,15

12,15-12,30 12,15-12,30

12,30-12,45 12,30-12,45

12,45-13,00 12,45-13,00

13,00-13,15 13,00-13,15

13,15-13,30 13,15-13,30

13,30-13,45 13,30-13,45

13,45-14,00 13,45-14,00

14,00-14,15 14,00-14,15

14,15-14,30 14,15-14,30

14,30-14,45 14,30-14,45

14,45-15,00 14,45-15,00

UNIVERSIDAD FRANCISCO DE VITORIA

Grado en Gastronomía - Grupo A
SEGUNDO CUATRIMESTRE CURSO 2017-2018 1º Grado (1er semestre - 2º semestre)

Aula: SÓT. -1,3 H

Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
8,00-8,15 8,00-8,15

8,15-8,30 8,15-8,30

8,30-8,45 8,30-8,45

8,45-9,00 8,45-9,00

9,00-9,15 9,00-9,15

9,15-9,30 9,15-9,30

9,30-9,45 9,30-9,45

9,45-10,00 9,45-10,00

10,00-10,15 10,00-10,15

10,15-10,30 10,15-10,30

10,30-10,45 10,30-10,45

10,45-11,00 10,45-11,00

11,00-11,15 11,00-11,15

11,15-11,30 11,15-11,30

11,30-11,45 11,30-11,45

11,45-12,00 11,45-12,00

12,00-12,15 12,00-12,15

12,15-12,30 12,15-12,30

12,30-12,45 12,30-12,45

12,45-13,00 12,45-13,00

13,00-13,15 13,00-13,15

13,15-13,30 13,15-13,30

13,30-13,45 13,30-13,45

13,45-14,00 13,45-14,00

14,00-14,15 14,00-14,15

14,15-14,30 14,15-14,30

14,30-14,45 14,30-14,45

14,45-15,00 14,45-15,00

* La asignatura Técnicas y Aplicaciones Culinarias I se impartirá según calendario de la Escuela LCB.

15,00-21,30 15,00-21,30

Técnicas y
Aplicaciones
Culinarias I*

HORARIOS PROVISIONALES

Organización y
Administración de

Empresas

Contabilidad
Financiera

Microeconomía

Microeconomía

Comunicación:
Habilidades y

Competencias de
Liderazgo

Introducción a los
Estudios Universitarios

Introducción a los 
Estudios Universitarios

Introducción al Sector
de la Hostelería y la

Restauración

HORARIOS PROVISIONALES

Fisicoquímica para la
Gastronomía

Organización y 
Administración de 

Empresas

Fundamentos del
Marketing

Fundamentos del 
Marketing

UFV

Servicio de Alimentos
y Bebidas

(Food & Beverage)

Introducción al Sector
de la Hostelería y la

Restauración

Comunicación:
Habilidades y

Competencias de
Liderazgo

UFV

Fisicoquímica para la
Gastronomía

Contabilidad
Financiera

Servicio de Alimentos
y Bebidas

(Food & Beverage)



UNIVERSIDAD FRANCISCO DE VITORIA 08/06/2017

Grado en Gastronomía - Grupo A
PRIMER CUATRIMESTRE CURSO 2017-2018 2º Grado (3º semestre - 4º semestre)

Aula: SÓT. -1,2 H
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes

8,00-8,15 8,00-8,15

8,15-8,30 8,15-8,30

8,30-8,45 8,30-8,45

8,45-9,00 8,45-9,00

9,00-9,15 9,00-9,15

9,15-9,30 9,15-9,30

9,30-9,45 9,30-9,45

9,45-10,00 9,45-10,00

10,00-10,15 10,00-10,15

10,15-10,30 10,15-10,30

10,30-10,45 10,30-10,45

10,45-11,00 10,45-11,00

11,00-11,15 11,00-11,15

11,15-11,30 11,15-11,30

11,30-11,45 11,30-11,45

11,45-12,00 11,45-12,00

12,00-12,15 12,00-12,15

12,15-12,30 12,15-12,30

12,30-12,45 12,30-12,45

12,45-13,00 12,45-13,00

13,00-13,15 13,00-13,15

13,15-13,30 13,15-13,30

13,30-13,45 13,30-13,45

13,45-14,00 13,45-14,00

14,00-14,15 14,00-14,15

14,15-14,30 14,15-14,30

14,30-14,45 14,30-14,45

14,45-15,00 14,45-15,00

* La asignatura Técnicas y Aplicaciones Culinarias II se impartirá a partir del día 3 de octubre según calendario de la Escuela LCB.

UNIVERSIDAD FRANCISCO DE VITORIA

Grado en Gastronomía - Grupo A

SEGUNDO CUATRIMESTRE CURSO 2017-2018 2º Grado (3º semestre - 4º semestre)

Aula: SÓT. -1,2 H

Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
8,00-8,15 8,00-8,15

8,15-8,30 8,15-8,30

8,30-8,45 8,30-8,45

8,45-9,00 8,45-9,00

9,00-9,15 9,00-9,15

9,15-9,30 9,15-9,30

9,30-9,45 9,30-9,45

9,45-10,00 9,45-10,00

10,00-10,15 10,00-10,15

10,15-10,30 10,15-10,30

10,30-10,45 10,30-10,45

10,45-11,00 10,45-11,00

11,00-11,15 11,00-11,15

11,15-11,30 11,15-11,30

11,30-11,45 11,30-11,45

11,45-12,00 11,45-12,00

12,00-12,15 12,00-12,15

12,15-12,30 12,15-12,30

12,30-12,45 12,30-12,45

12,45-13,00 12,45-13,00

13,00-13,15 13,00-13,15

13,15-13,30 13,15-13,30

13,30-13,45 13,30-13,45

13,45-14,00 13,45-14,00

14,00-14,15 14,00-14,15

14,15-14,30 14,15-14,30

14,30-14,45 14,30-14,45

14,45-15,00 14,45-15,00

* La asignatura Pastelería I se impartirá según calendario de la Escuela LCB.
* La asignatura Técnicas y Aplicaciones Culinarias III se impartirá según calendario de la Escuela LCB.

Comportamiento del 
Consumidor en la 

Industria Hotelera y de 
Restauración

Antropología 
Fundamental I

Nutrición

UFV Educación para la
Responsabilidad

Social I

Políticas de Producto y
Marca

15:00-21:00

HORARIOS PROVISIONALES

Contabilidad de Costes

Antropología
Fundamental II

UFV

15:00-21:30

Técnicas y 
Aplicaciones 
Culinarias II*

Pastelería I*

Técnicas y 
Aplicaciones 
Culinarias III*

Historia de Occidente I

15:00-21:00

Educación para la
Responsabilidad

Social II

Contabilidad de Costes

Fundamentos y Cultura
del Vino

Historia de Occidente II

Políticas de Producto y
Marca

Nutrición

15:00-21:30

HORARIOS PROVISIONALES



UNIVERSIDAD FRANCISCO DE VITORIA 06/09/2017

Grado en Gastronomía - Grupo A
PRIMER CUATRIMESTRE CURSO 2017-2018 3º Grado (5º semestre - 6º semestre)

Aula: 1,10 Ed. H

Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
15,00-15,15 15,00-15,15

15,15-15,30 15,15-15,30

15,30-15,45 15,30-15,45

15,45-16,00 15,45-16,00

16,00-16,15 16,00-16,15

16,15-16,30 16,15-16,30

16,30-16,45 16,30-16,45

16,45-17,00 16,45-17,00

17,00-17,15 17,00-17,15

17,15-17,30 17,15-17,30

17,30-17,45 17,30-17,45

17,45-18,00 17,45-18,00

18,00-18,15 18,00-18,15

18,15-18,30 18,15-18,30

18,30-18,45 18,30-18,45

18,45-19,00 18,45-19,00

19,00-19,15 19,00-19,15

19,15-19,30 19,15-19,30

19,30-19,45 19,30-19,45

19,45-20,00 19,45-20,00

20,00-20,15 20,00-20,15

20,15-20,30 20,15-20,30

20,30-20,45 20,30-20,45

20,45-21,00 20,45-21,00

21,00-21,15 21,00-21,15

21,15-21,30 21,15-21,30

21,30-21,45 21,30-21,45

21,45-22,00 21,45-22,00

* La asignatura Pastelería II se impartirá a partir del día 6 de octubre según calendario de la Escuela LCB.

UNIVERSIDAD FRANCISCO DE VITORIA

Grado en Gastronomía - Grupo A
SEGUNDO CUATRIMESTRE CURSO 2017-2018 3º Grado (5º semestre - 6º semestre)

Aula: 1,10 Ed. H

Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
15,00-15,15 15,00-15,15

15,15-15,30 15,15-15,30

15,30-15,45 15,30-15,45

15,45-16,00 15,45-16,00

16,00-16,15 16,00-16,15

16,15-16,30 16,15-16,30

16,30-16,45 16,30-16,45

16,45-17,00 16,45-17,00

17,00-17,15 17,00-17,15

17,15-17,30 17,15-17,30

17,30-17,45 17,30-17,45

17,45-18,00 17,45-18,00

18,00-18,15 18,00-18,15

18,15-18,30 18,15-18,30

18,30-18,45 18,30-18,45

18,45-19,00 18,45-19,00

19,00-19,15 19,00-19,15

19,15-19,30 19,15-19,30

19,30-19,45 19,30-19,45

19,45-20,00 19,45-20,00

20,00-20,15 20,00-20,15

20,15-20,30 20,15-20,30

20,30-20,45 20,30-20,45

20,45-21,00 20,45-21,00

21,00-21,15 21,00-21,15

21,15-21,30 21,15-21,30

21,30-21,45 21,30-21,45

21,45-22,00 21,45-22,00

* La asignatura Cocina Intermedia I se impartirá según calendario de la Escuela LCB.
* La asignatura Cocina Intermedia II se impartirá según calendario de la Escuela LCB.
* La asignatura Cocina Intermedia III se impartirá según calendario de la Escuela LCB.

Producción y 
Comercialización de 

Vinos y Bebidas 
Espirituosas

Higiene y Calidad de 
los Alimentos

Higiene y Calidad de 
los Alimentos

Producción y 
Comercialización de 

Vinos y Bebidas 
Espirituosas

HORARIOS PROVISIONALES

Administración de 
Alimentos y Bebidas

Ética

Cocina 
Intermedia 

LCB I

Hoteles y 
Eventos 
Intern.

Adm. de
Alojamientos

HORARIOS PROVISIONALES

Cocina 
Intermedia 

LCB II

Dirección de Recursos 
Humanos

Dirección de Recursos 
Humanos

Aseg. de la 
Calidad del
Servicio

Adm. de
Alojamientos

Cocina 
Intermedia 

LCB III

Aseg. de la 
Calidad del
Servicio

Hoteles y 
Eventos 
Intern.

Ética

Dirección Comercial y 
de Ventas

Estrategias de 
Comunicación Integral

Pastelería II*

Administración de 
Alimentos y Bebidas

Dirección Comercial y 
de Ventas

Estrategias de 
Comunicación Integral



UNIVERSIDAD FRANCISCO DE VITORIA 12/06/2017

Grado en Gastronomía - Grupo A
PRIMER CUATRIMESTRE CURSO 2017-2018 4º Grado (7º semestre - 8º semestre)

Aula: 0,7 Ed. H

Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
15,00-15,15 15,00-15,15

15,15-15,30 15,15-15,30

15,30-15,45 15,30-15,45

15,45-16,00 15,45-16,00

16,00-16,15 16,00-16,15

16,15-16,30 16,15-16,30

16,30-16,45 16,30-16,45

16,45-17,00 16,45-17,00

17,00-17,15 17,00-17,15

17,15-17,30 17,15-17,30

17,30-17,45 17,30-17,45

17,45-18,00 17,45-18,00

18,00-18,15 18,00-18,15

18,15-18,30 18,15-18,30

18,30-18,45 18,30-18,45

18,45-19,00 18,45-19,00

19,00-19,15 19,00-19,15

19,15-19,30 19,15-19,30

19,30-19,45 19,30-19,45

19,45-20,00 19,45-20,00

20,00-20,15 20,00-20,15

20,15-20,30 20,15-20,30

20,30-20,45 20,30-20,45

20,45-21,00 20,45-21,00

21,00-21,15 21,00-21,15

21,15-21,30 21,15-21,30

21,30-21,45 21,30-21,45

21,45-22,00 21,45-22,00

* La asignatura Cocina Regional I se impartirá a partir del día 2 de octubre según calendario de la Escuela LCB.
* La asignatura Pastelería Intermedio I se impartirá a partir del día 4 de octubre según calendario de la Escuela LCB.

UNIVERSIDAD FRANCISCO DE VITORIA

Grado en Gastronomía - Grupo A
SEGUNDO CUATRIMESTRE CURSO 2017-2018 4º Grado (7º semestre - 8º semestre)

Aula: 0,7 Ed. H

Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes

15,00-15,15 15,00-15,15

15,15-15,30 15,15-15,30

15,30-15,45 15,30-15,45

15,45-16,00 15,45-16,00

16,00-16,15 16,00-16,15

16,15-16,30 16,15-16,30

16,30-16,45 16,30-16,45

16,45-17,00 16,45-17,00

17,00-17,15 17,00-17,15

17,15-17,30 17,15-17,30

17,30-17,45 17,30-17,45

17,45-18,00 17,45-18,00

18,00-18,15 18,00-18,15

18,15-18,30 18,15-18,30

18,30-18,45 18,30-18,45

18,45-19,00 18,45-19,00

19,00-19,15 19,00-19,15

19,15-19,30 19,15-19,30

19,30-19,45 19,30-19,45

19,45-20,00 19,45-20,00

20,00-20,15 20,00-20,15

20,15-20,30 20,15-20,30

20,30-20,45 20,30-20,45

20,45-21,00 20,45-21,00

21,00-21,15 21,00-21,15

21,15-21,30 21,15-21,30

21,30-21,45 21,30-21,45

21,45-22,00 21,45-22,00

* La asignatura Pastelería Intermedio II se impartirá según calendario de la Escuela LCB.

Cocina
Regional I*

8,00-14,30 8,00-14,30
Pastelería

Intermedio II*

Dirección y Liderazgo 
Aplicados

Deontología 
Profesional

Marketing
Avanzado

HORARIOS PROVISIONALES

Gastronomía Saludable 
y Nutrición Inteligente

Gastronomía Saludable 
y Nutrición Inteligente

Gestión de Resultados

Marketing Avanzado

HORARIOS PROVISIONALES

Religiones y 
Gastronomía

Gestión de Resultados

Pastelería
Intermedio I*

Legislación Laboral y 
Normativas

Dirección de 
Operaciones


	Grado Gastronomía

